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TAVOITTEENA KESTAVA
JA MENESTYVA
RUOKAKETIU

Eteld-Savolla on vahva ruokaidentiteetti ja alueellinen
ruokakulttuuri. Ruokaketju toimii kannattavasti,
kestdvidsti ja vastuullisesti. Ruokaketjun toiminta
perustuu avoimuuteen, luottamukseen ja tasavertaisiin
kumppanuuksiin. Ruoka-ala hyddyntéd uusia
liketoimintamahdollisuuksia, toimintatapoja, tietotaitoa
ja teknologioita.

Suuntia Etela-Savon
ruoka-alan kehittamiseen

Kestdva ruokakulttuuri

Alueen ruokaidentiteetti ja ruokakulttuuri vahvistuvat koko ruokaket-
Ruoka-alan ja eteldsavolaisen ruoan tunnettuus kasvavat. Vahvat
alueelliset ruokaketjut lisddvdt ruoan taloudellista, sosiaalista, kult-
tuurista ja ekologista kestdvyyttd. Tutkimus ja kehittdmistoiminta
tuottavat tietoa kestdvdstd ruokaketjusta ja ruokakulttuurista. Ruo-
kaviestintd, ruokakasvatus ja ruoka-alan koulutus vdlittavadt tietoa ja
vahvistavat ruoan arvostusta ja tunnettuutta.



Ruoan laadun kehittaminen
ja teknologioiden hyodyntdaminen

Ruoka profiloituu laadun ja erityisesti aistinvaraisten ominaisuuk-
sien perusteella. Ruoan laatu on korkeatasoinen ldpi ruokaketjun ja
ruoan laatu tehddan nakyvaksi. Tunnettuja sekd uusia teknologioita ja
tietotaitoa sovelletaan ja hyddynnetddn tuotannossa, jalostuksessa
ja liketoiminnassa. Ruoka-alan tutkimus, tuotekehitys ja kansainva-
liset yhteydet tuottavat uutta tietoa ja sovelluksia alueen ruoka-alan
jalostustoiminnan vahvistamiseksi, uusien tuotteiden ja muiden ruo-
kainnovaatioiden kehittamiseksi.

Neuvotteleva ruokaketju

NyKkyiset ruokaketjut kehittyvadt ja uusia ruokaketjuja syntyy. Ruo-
kaketjun toimijoiden keskindiset suhteet tiivistyvdt ja avoimuus
panuuksiin. Ruoka-alan yhteistyo ulottuu myods alueen ulkopuolelle ja
alueen ruokaketjut laajenevat Suomeen ja vientiin. Yritystoiminta ja
tydllisyys ruoka-alalla sdilyy ja kehittyy, ja sen jatkuvuus turvataan.
Koulutus ja kehittdminen syventdvdt ruokaosaamista ja edistdvdt
verkostojen syntymistd ja uudistumista.

Ruoka-alan liiketoimintamahdollisuudet

ja liketoimintamahdollisuuksia Idpi ruokaketjun. Ruokaketju kehittda
uudenlaisia toimintatapoja, ruokatuotteita ja ruokapalveluja sekd
hybridimalleihin ja ruokaketjun sivutuotteisiin perustuvia liiketoimin-
tamahdollisuuksia. Ruoka-ala hyodyntdd kehitysstrategioina kan-
sainvalisiin esikuviin perustuvia malleja ja omaehtoista kehitystyota.
Tutkimus ja kehittdminen laajentavat yhteistd osaamispotentiaalia
ja edistdvdt uusia aloitteita sekd kokeiluja ruoka-alan liiketoiminnan
kehittdmisessa.
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